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C O N T E 2010

REGLAMENTO CATEGORIA CLASICA

Reglas y regulaciones
La competicidn estd abierta a los a todos los bartenders chilenos o extranjeros que ejerzan como
bartender en territorio nacional.

2. Elcierre de inscripcion serd el dia jueves 14 de octubre. La ficha de inscripcidn considera los siguientes
datos: NOMBRE Y APELLIDO —EMAIL -TELEFONO —-LUGAR DE TRABAJO -Y RECETA COMPLETA A :
presidente@bartenders.cl.

3. El cocktail a preparar por cada concursante tiene que ser de creacidn propia.
4. Cada participante deberd elaborar 3 unidades de su cocktail de creaciéon propia.

5. ElTorneo Flairmixology serd celebrado el dia jueves 21 de octubre del 2010 en la terraza del
restaurant Enjoy del Mar ubicado en Av. Pery 100, Vina del Mar (Frente Casino Enjoy Vina del Mar)

6. Las recetas en competicion pasardn a ser propiedad de Comercial Santa Victoria, distribuidor oficial
en Chile de Syrup Monin para los fines que estime conveniente.

Receta
1. Lareceta serd expresada en centimetros cUbicos (cc) con niumeros enteros (por ejemplo: 1, 3, 5,
etcétera) y o medios nUmeros (por ej.: Y2, 14, 2V, etc.); y como cantidades mds pequenas golpes
(dashes) y o gotas.

2. Elnimero mdximo de ingredientes alcohdlicos y sin alcohol en el coctel serdn limitados a 7 (SIETE),
incluyendo golpes y gotas.

3. Lacristaleria y los elementos de barra serdn proporcionados por los propios competidores. Se
utilizaran tres vasos o copas de cualquier indole, es decir, a eleccion del comptidor..

4. Vertido de bebidas podrd ser concretado con jiggers o dosificadores de caida libre.

5. Los tragos podrdn ser preparados utilizando los siguientes métodos: batido, directo, refrescado o
licuado. En caso de utilizar este Ultimo, el participante deberd informar antes de pasar.

Ingredientes
El competidor deberd utilizar en su receta alguno de los sabores disponibles de Syrup Monin.

1. Se permitird la utilizacién de jugos de fruta frescos, clara de huevo fresca, huevos frescos, bitters,
aguas no alcohdlicas, carbonatadas y no carbonatadas. Estos ingredientes serdn proporcionados
por los mismos participantes.

2. Elhieloy los sabores de Syrup Monin serdn provisto por la organizacién del torneo.

3. Losingredientes calentados y o flameados no serdn permitidos y serdn causales de descalificacion.

Decoraciones
1. El participante contard con 15 (quince) minutos para preparar las decoraciones.

2. La decoracién consistird solamente en productos naturales, no serd permitido el uso de cofillén,
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caramelos o golosinas.

3. Los productos artificiales no serdn permitidos.

Competidores
1. Los competidores se medirdn en rondas segun niUmeros de participantes.

2. Cuando los competidores hayan completado su estacién de trabajo, para la cual se otorgaran 2
(dos) minutos, aguardardn la sefal del jurado para que comiencen a confeccionar el cocktail.
Cuando el competidor termine su rutina un garzén tomard esas bebidas y las entregard al jurado de
degustacion.

3. Los competidores permanecerdn en la etapa hasta que se les anuncie su retiro.

4. Las estaciones serdn limpiadas por los asistentes para el proximo grupo de competidores.

5. Este procedimiento continuard a través de toda la etapa.
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FICHA DE INSCRIPCION

CATEGORIAS CLASICO
NOMBRE Y APELLIDO........couiiiiiiiiiiiiiiitieic ettt sa st sa e
EMAIL....ovineenreierenneeeeeretenrenie e sre e sne e TELEFONO.....couviiirinrinienirererenenennes
LUGAR DE TRABAJO .....ceoruirireeniererennenneennennenneneeenes PAIS....cverreeeniereererenrenneennes
NOMBRE DEL COCKTAIL.......cueriimiiiiinieiieieieneeeeeeee e s
CcC Ingredientes Marca

METODOS PARA PREPARAR EL TRAGO
BATIDO () REFRESCADO (O Licuapo (O bIRecto OO

DECORACION: ..ottt st s e e e s s b e b sasaeeaa s b sanenes

FIRMA DEL PARTICIPANTE: .....outiniiiiiitiiiiiiiii ittt s ca e s ca e aeaecansan s

www.bartenders.cl

MONIN’

GOURMET FLAVORINGS




